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‘Piec:;:'é phaisteiwego mspekrora .izmimn_legu
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”
Nr BZ.785/2023 Biatystok, dnia 18.05.2023 r.

(micjscowosc i data)
w zwiagzku z interwencjg
(rodzaj kontroli, zakres itp.)
przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Biatymstoku: Bozeng¢ Toczydtowskg — starszego instruktora higieny, upowaznienie do czynnosci kontrolnych nr 60/2023:;
Jolant¢ Gryka — starszego asystenta, upowaznienie do czynnosci kontrolnych nr 48/2023.

finug i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych
¢ 37 )

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t. j. Dz. U. z
2023r. poz.338.), w zwigzku z art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z
2023 poz.775. ze zm.)'. Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia
08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. zmienionym zarzadzeniem nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. 2,

Na podstawie art. 48 ust. 11 p. I ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsi¢biorcow (Dz. U. 2023 poz.22l.ze zm.) ¥ **) oraz na
podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli
urz¢dowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/ 74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004. dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG. 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (Dz.U. UE L 95 z 7.4.2017, s. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze
wszczecia kontroli.

1. Zakiad
Bistro szkolne ,,U Staszica” w Zespole Szkot Technicznych i Ogolnoksztatcacych

z oddziatami integracyjnymi im. Stanistawa Staszica w Biatymstoku,
15-002 Bialystok, ul. Sienkiewicza 57 nal. do
Zespdl Szkot Technicznych i Ogoélnoksztalcacych
z oddziatami integracyjnymi im. Stanistawa Staszica w Biatymstoku
15-002 Biatlystok ul. Sienkiewicza 57

(pelna naswva, adres)

Mariusz P¢za — dyrektor

(hicrijyey zakladem  nmig | nazwisko, stanowisko)

NIP 5420001523
TEL. 856752533

(informacje dodatkowe o zakladzic)

Beata Konopko — w-c dyrektor

(przedstawiciel zakladu nczesticzqey podezas konroli -+ imig § naswvisko, stanowisko)

strony $wiadkow nie przywotatly

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanyeh czynnosci kontrolnych)

[1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidlowosci”

Kontrole przeprowadzono w zwiazku z sygnatem wniesionym do Powiatowe]j Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Bialymstoku drogg e-mail wnoszacym migdzy innymi o kontrolg stoléwki szkolnej - Bistro szkolne ,,U Staszica” w
Zespole Szkot Technicznych i Ogélnoksztalcacych z oddziatami integracyjnymi im. Stanistawa Staszica w Biatymstoku,
15-002 Bialystok, ul. Sienkiewicza 57.

Osoba skarzaca poinformowata o szeregu nieprawidtowosci wystepujacych w ww. zaktadzie i prosi o kontrole:

- stotéwki szkolnej oraz uzywanych przez nig produktéw do przyrzadzania positkow.

Zaklad jest wpisany do Rejestru zakladow podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej prowadzonego przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Biatymstoku pod numerem:
ZAKLADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO Zaktady zywienia zbiorowego typu otwartego 835/1002/2007 w zakresie:
sprzedaz z konsumpcja na miejscu, podawanych w naczyniach jednorazowego uzytku: positkéw produkowanych od
surowca do wyrobu gotowego (zupy, satatki, kanapki, koktajle warzywne i owocowe) oraz napojéw zimnych i goracych.

Kontrola wykazata, ze zakres prowadzonej dziatalnosci jest zgodny z ww. wpisem.

! Kazdorazowa nalezy wskazac obowiazujacy publikator ustawy
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Podczas kontroli stwierdzono, ze w zakladzie odbywaja sie zajecia praktyczne uczniéw uczacych sie¢ na
kierunkach: Technik Hotelarstwa i Pracownik Obstugi Hotelowej (Technikum i Szkota Branzowa I Stopnia). W ramach
zaje¢ praktycznych realizowane sg nastgpujace przedmioty: ustugi zywieniowe, obstuga konsumenta, obsluga kelnerska,
pracownia hotelarstwo. Uczniowie w ramach zaje¢ praktycznych przygotowuja: kanapki, safatki, koktajle warzywne i
owocowe, zupy krem warzywne na bazie masta. Wielkos¢ produkcji w rozliczeniu dziennym wynosi: ok. 50 sztuk
kanapek, ok. 20 porcji satatek, ok. 20 koktajli warzywnych i owocowych, ok. 20 porcji zupy.

Wyprodukowane w ramach zaje¢ praktycznych positki przeznaczone sg do konsumpcji na miejscu uczniom
odbywajacych praktyke w zaktadzie. W zaktadzie zapewniono rowniez mozliwos¢ zakupu positkow konsumentom
zewngtrznym.

W zaktadzie zapewniono informacje na temat substancji lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji w wyprodukowanych positkach.

W zakladzie positki wydawane sg w naczyniach jednorazowego uzytku przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania przechowywane prawidtowo, zabezpieczone przez wtérnym zanieczyszczeniem. Ponadto w ramach zajec
praktycznych wykorzystane sg naczynia wielokrotnego uzytku - mtodziez uczy sie obstugi kelnerskie;j.

Zajecia praktyczne w zakfadzie prowadza dwie osoby na stanowisku - specjalista d.s. zaje¢ praktycznych. Zajgcia
odbywaja sie od poniedziatku do piatku. Zakfad jest nieczynny w czasie ferii zimowych, wakacji, przerw $wiatecznych,
praktyk zawodowych, dni wolnych od zajg¢ dydaktycznych, matur, egzaminéw zawodowych itp..

Nauczyciele i mlodziez odbywajaca zajgcia praktyczne posiadajg aktualne orzeczenia lekarskie z badan
przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych i pracuja w czystej i prawidlowej odziezy ochronne;.
W zakfadzie zapewniono prawidiowe warunki do przebierania si¢ - szafa dwudzialowa na odziez osobistg i ochronna.

W trakcie kontroli stwierdzono, ze $rodki spozywcze wykorzystywane w zakladzie pochodza od statych,
sprawdzonych dostawcow i podlegaja ocenie przeprowadzanej podczas ich dostawy. Dokumentacja dotyczaca dostaw
$rodkow spozywczych prowadzona jest w sposob umozliwiajacy identyfikacje dostawcow. Z okazanej do wgladu
dokumentacji wynika, ze dostawca $rodkow spozywcezych jest firma: Farutex Sp. z 0.0. Farutex Oddziat Lublin, ul. Jozefa
Franczaka ,lalka” 16, 20-325 Lublin. Podczas kontroli nie stwierdzono $rodkéw spozywczych niewidomego
pochodzenia.

W dniu kontroli nie stwierdzono na stanie zakfadu srodkow spozywczych po uplywie terminu przydatnosci do
spozycia, badz po uptywie daty minimalnej trwato$ci oraz podejrzanych o niewtasciwa jakos¢ zdrowotna.

W trakcie kontroli stwierdzono, ze w zakladzie zapewniono prawidtowe warunki do przechowywania $rodkéw
spozywczych z zachowaniem ich segregacji asortymentowej. Srodki spozywcze trwate przechowywane sa na regale w
wydzielonym magazynie, srodki spozywcze tatwopsujace si¢ sg przechowywane w czystych i sprawnych urzadzeniach
chtodniczych. W dniu kontroli odczytano temperature w urzadzeniu chlodniczym do przechowywania mrozonek —
temperatura wynosita -21°C. Temperatura przechowywania byta zgodna z warunkami deklarowanymi przez producentéw
na etykietach opakowan jednostkowych, co potwierdzono kontrolnym pomiarem temperatury termometrem stuzbowym.

W zakladzie zapewnione sa prawidtowe warunki do mycia rak oséb pracujacych w kontakcie z zywnoscia oraz
sprzetu pomocniczego. W kuchni zapewniono zmywarke z funkcja wyparzania przeznaczona do mycia sprzetu
pomocniczego. W obieralni warzyw i owocéw wydzielono i prawidlowo urzadzono stanowisko do wyparzania jaj —
kuchenka indukcyjna i garnek. Zakfad zaopatrzony jest w dostateczng ilo$é srodkéw myjacych i dezynfekujacych. Srodki
te przechowywane sg w oryginalnych, trwale i czytelnie oznakowanych etykieta producenta opakowaniach w
wydzielonym miejscu poza obszarem pracy z zywnoS$cia. Jako$§¢ wody uzywanej w zakladzie potwierdzona jest
aktualnym, pozytywnym wynikiem badania wody. Okazano do wgladu sprawozdanie z badan wody nr 23/2021 z dnia
18.01.2021 r. (w zakresie badan mikrobiologicznych, organoleptycznych i fizykochemicznych) wykonane przez
Laboratorium Wodociagow Biatostockich Sp. z 0.0. 15-404 Biatystok, ul. Miynowa 52/1.

W zaktadzie prowadzone sa zapisy potwierdzajace realizacj¢ zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki
Produkcyjnej. Przedtozono do wgladu: ,,Arkusz mycia i dezynfekcji pomieszczen”, ,,Dziennik kontroli temperatur”,
»~Zeszyt przyje¢ towaréw”. Do prowadzonej dokumentacji uwag.

Nadzor nad obecnoscia szkodnikéw sprawowany jest przez specjalistyczna firme - Specjalistyczny Zakiad
Dezynfekeji, Dezynsekcji i Deratyzacji s.c. Dariusz Piekarski, Jan Piekarski 15-788 Biatystok, ul. Blokowa 3/30. Ostatni
wizyta odbyta si¢ w dniu 04.04.2023 r. W dniu kontroli nie stwierdzono w zaktadzie obecnosci szkodnikow ani $ladow
ich pozostatosci. Podczas kontroli stwierdzono, ze zaktad jest prawidtowo zabezpieczony przed dostepem szkodnikow.

Odpady usuwane sa do konteneréw zbiorczych usytuowanych na zewnatrz zakiadu.

W dniu kontroli biezacy stan sanitarno-porzadkowy pomieszczen zaktadu oraz wyposazenia nie budzit zastrzezen.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr cyfrowy PP/W/BZ/07.

? Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedurg wraz z jego zmianami
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Przekazano klauzule informacyjna w trybie art. 13 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia

27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0séb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (RODO) (Dz. Urz. UE L 119/1).

I11. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pki———==nie karano s zal. Nr—e e

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu Karnego ..........cocoevviiiniiiiiicin W WYSOKOSCH .vovvrveeinnnanns zl na podstawie ————

(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia s e
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grywny w
drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zataczone dokumenty: brak
3. Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodnien®

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia uchybien, okreslonych w pkt:
O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakfadu jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakiadu
Pan(i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: wmmreres =
6. Uwagi osoby kontrolujace] e s e e e e e e e e e e e e T T e e e
7. Czas trwania kontroli: od 113%do 13%°
Protoko! niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla kazdej ze stron, a
nastepnie po odczytaniu i omowieniu go zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacjisrrrrrrrrrrrrerrrr s
8. Poprawki i uzupelnienia do protokolu: e
Z V] powazn ien ia (podac numer strony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastepujq)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU N o
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 18.05.2023 r. otrzymalem w dniu 5A 052023 r. - upowaznienia
Jyrektora Szkoty
GCEDYREKTOR
kot Technicznych i 2

woksztalcacys

(1mig 1 nazwisko ¢ nr'ar_-&a_-n;:‘,rnb@{))a;__;:mKa;y:g‘.

SR

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Paristwowego Powiatowego [nspektora Sanitarnego w Bialymstoku powielany inaczej jak tylko w calosci.
Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono / nie zatwierdzono ™ wyniki kontroli na egzemplarzu
protokotu wlasciwego paistwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej kierownika techmeznego zastgpey)

zaznaczy¢ wiasciwe
) _ skreslic w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy ustawy Prawo przedsigbiorcow



